Az agrarminiszter
.../2025. (...) AM
rendelete

a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezo eléirasairél sz6l6 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet
tejtermékekrol szolo eldirasa tekintetében torténé modositasarol

[1] A szabalyozas célja, hogy a fogyasztok a tejtermékek mindségére vonatkozdan megfeleld
tajékoztatast kapjanak, valamint annak egyértelmivé tétele, hogy a tejtermékek elnevezése
milyen jellegli és mindségli termékre utal.

[2] A mddositas biztositja, hogy a,,tejfol” megnevezés csak az €l6floras termékeket jelolhesse,
ezaltal konnyebbé valik a magasabb mindségii termékek kivalasztasa a fogyasztok szamara.
[3] Az é¢lelmiszerlancrdl ¢€s hatosagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. torvény 76. § (2)
bekezdés 5. pontjadban kapott felhatalmazas alapjan, a Kormany tagjainak feladat- és
hataskorérdl szolo 182/2022. (V. 24.) Korm. rendelet 54. § 3. pontjaban meghatarozott
feladatkdromben eljarva a kovetkezdket rendelem el:

1.§

A Magyar Elelmiszerkonyv kotelez6 el8irasairdl szolo 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet (a
tovabbiakban: R.) 2. §-a a kdvetkez6 (25) bekezdéssel egésziil ki:

.(25) A 13. mellékletnek a Magyar Elelmiszerkonyv kotelez6 eldirasairol szolé 152/2009. (XL
12.) FVM rendelet tejtermékekrdl szolo eldirasa tekintetében torténd modositasardl szold
...12025. (...) AM rendelettel (a tovabbiakban: ModR 14.) megallapitott rendelkezéseinek nem
megfeleld, azonban a ModR14. hatalybalépésének napjat megeldz6 napon hatéalyos
eldirasoknak megfeleld, 13. melléklet szerinti termékek a ModR 14. hatalybalépésének napjatol
szamitott 12. honap utolsé napjaig eldallithatoak, forgalomba hozhatdk és a fogyaszthatdsagi
vagy mindségmeg0rzesi idejiik lejartaig forgalomban tarthatok.”

2.§

Az R. a kovetkezd 14. §-sal egésziil ki:

»14. § E rendelet 2. § (25) bekezdése, valamint 13. melléklet B rész 1. pont 1.1.1.1. alpontja és
2. pontja M6dR 14.-gyel megéllapitott rendelkezései tervezetének a miiszaki szabalyokkal és az
informacios  tarsadalom  szolgéltatdsaira  vonatkozo  szabalyokkal  kapcsolatos
informacidszolgaltatasi eljards megallapitasarol szo6lo, 2015. szeptember 9-1 (EU) 2015/1535
eurdpai parlamenti €s tanécsi iranyelv 5—7. cikke szerinti elozetes bejelentése megtortént.”

3.§

Az R. 13. melléklete az 1. melléklet szerint modosul.
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4.§

Hatalyat veszti az R. 13. melléklet B rész 1. pont 1.1.1.1. alpontjéban az ,, , a kakads tej és a
karamellas tej kivételével, amelyekhez nem adhato szinezék™ szovegrész.

5.8

Ez a rendelet a kihirdetését kovetd harmadik napon Iép hatdlyba.

6. §

Ez a rendelet az élelmiszer-adalékanyagokrol sz6lo, 2008. december 16-1 1333/2008/EK
europai parlamenti €s tanacsi rendelet végrehajtasahoz sziikséges rendelkezéseket allapit meg.

7.8

E rendelet tervezetének a miiszaki szabalyokkal és az informacios tarsadalom szolgaltatasaira
vonatkoz6 szabalyokkal kapcsolatos informacidszolgaltatasi eljards megallapitasarol szolo,
2015. szeptember 9-1 (EU) 2015/1535 europai parlamenti €s tanacsi iranyelv 5—7. cikke szerinti
eldzetes bejelentése megtortént.

Dr. Nagy Istvan
agrdrminiszter



1. melléklet a .../2025. (.....) AM rendelethez
Az R. 13. melléklet B rész 2. pontja helyébe a kdvetkezd pont 1ép:
2. SAVANYU TEJTERMEKEK

2.1. A termékcsoport meghatarozasa: a termékcsoportba a megfelelen elokészitett, hokezelt
tejbdl €s sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. alpontban felsorolt 0sszetevokbdl vagy azok egy
részEébdl specialis mikrobatenyészetek hozzaadasaval, savanyitassal és alvasztassal késziilt
termékek tartoznak. Savanyl tejkészitménynek mindsiil a 10%-nal (m/m) kisebb zsirtartalmu
termék, savanyl tejszinkészitménynek mindsiil a legalabb 10% (m/m) és azt meghalado
zsirtartalma termék.

2.1.1. El6fléras, natlir savanyn tej- és tejszinkészitmények

2.1.1.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint: 012, 01.6
2.1.1.2. El6floras, natlr savanyu tej- és tejszinkészitmény az a termék, amelyet megfelelden
elokészitett, hokezelt tejbdl, tejszinbdl és sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. pontban
felsorolt 0Osszetevokbol vagy azok egy részébol specidlis mikrobatenyészetek, illetve
probiotikus mikrobatorzsek hozzaadasaval, savanyitassal (pH-csokkentés) ¢és alvasztassal
allitottak eld, és a mindségmegdrzési idStartama lejartaig legalabb a 2.3. pontban eldirt
mennyiségben tartalmazza a kultirdbol szarmazé €16, aktiv mikroorganizmusokat. A termék
nem tartalmazhat hozzaadott vizet.

2.1.2. E16floras, izesitett savanyu tej- és tejszinkészitmények

2.12.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint: 01.4, 01.6.
2.1.2.2. El6fléras, izesitett savanyu tej- és tejszinkészitmény az a termék, amelyet a 2.1.1. pont
szerinti termékbdl izesitbanyagok és sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. pontban felsorolt
OsszetevOk vagy azok egy részének hozzdadasaval allitottak elé ugy, hogy a tejeredetii
termékhanyad legalabb 70% (m/m). A végtermék a mindségmegorzési iddtartam lejartdig a
2.1.1. pont szerinti termék aranyanak megfeleld mennyiségben tartalmazza a kultirabol
szarmazo €16, aktiv mikroorganizmusokat. Ha az izesitésre gyiimdlecsot hasznalnak, annak
hanyada — az erds iz(i, savas gylimolcsok kivételével — a végtermékben legalabb 4% (m/m).

2.1.3. Nem ¢l6floras, natar savanyt tej- €s tejszinkészitmények

2.13.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK. eurdpai parfamenti és tanacsi rendelet szerint: 01.3, 01.6
2.1.3.2. Nem ¢l6floras natlr savanyu tej- és tejszinkészitmény az a termék, amelyet olyan
mikrobapusztité modszerrel, példaul utéhdkezeléssel kezeltek, amelyet a 2.1.1. pont szerinti
termékekbdl €s sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. pontban felsorolt 6sszetevokbdl vagy azok
egy 1ész¢ébdl specidlis mikrobatenyészetek hozzaadasaval, savanyitassal €s alvasztassal
allitottak el6. A mikrobapusztitas kovetkeztében a termékben a romlast okozd, valamint a
kultirabdl szdrmaz6 mikroorganizmusok szama €s aktivitdsa nagymértékben csokken, lehetove
téve a termék hosszabb ideig torténd tarolasat.

2.1.4. Nem ¢élofloras, izesitett savanyu tej- és tejszinkészitmeények

2.14.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint: 01.4, 01.6
2.1.4.2. Nem ¢l6floras, izesitett savanyu tej- és tejszinkészitmény az a termék, amelyet olyan
mikrobapusztitdé mddszerrel, példaul utohdkezeléssel kezeltek, amelyet a 2.1.1. pont szerinti
termékekbdl izesitdanyagok és sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. pontban felsorolt
OsszetevOk vagy azok egy részének hozzdadasaval allitottak elé ugy, hogy a tejeredetii
termékhanyad legalabb 70% (m/m). A mikrobapusztitds kovetkeztében a termékben a romlast



okozd, valamint a kultirabol szarmazé mikroorganizmusok szama ¢€s aktivitdsa nagymeértékben
csokken, lehetdvé téve a termék hosszabb ideig torténd tarolasat. Ha az izesitésre gylimolcsot
hasznalnak, annak hanyada — az erds izli, savas gyiimolcsok kivételével — a végtermékben
legalabb 4% (m/m).

2.2. Felhasznalhato osszetevok

2.2.1. Felhasznalhat6 0sszetevok: tej, tejstiritmény vagy ezek keveréke, tejszin, vaj, tejpor, viz,
étkezési sO, savopor, tejfehérje-koncentratum, savofehérje-koncentratum, étkezési kazeinatok,
prebiotikumok, a 2.2.3 pontban meghatarozott mikrobatenyészetek.

2.2.2. [zesitéanyag és zselatin kizarolag a 2.1.2. és2.1.4. pont szerinti termékekhez hasznalhato
fel.

2.2.3. A savanyu tej- €s tejszinkészitmények gyartasahoz a kovetkezd mikrobatenyészetek
hasznalhatok:

2.2.3.1. joghurt: Streptococcus salivarius subsp. thermophilus és Lactobacillus delbrueckii
subsp. bulgaricus szimbiotikus tenyészete, és egyéb joghurtspecifikus tejsavbaktériumokbol
készitett kulturak;

2.2.3.2. kefir: kefirgombabol készitett kultarak, példaul Lactobacillus kefiri, Leuconostoc-,
Lactococcus- ¢€s Acetobacter-félék jellemzd aranyban, laktézerjesztd ¢Elesztok, példaul
Kluyveromyces marxianus vagy laktozt nem erjesztd élesztok, példaul Saccharomyces
unisporus, Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces exiguus, Debaryomyces hansenii,
2.2.3.3. mas fermentalt tejtermékek: specifikus mezofil vagy termofil tejsavbaktériumok
egytorzs- vagy keveréktenyészete.

2.3. Minéségi kovetelmények
2.3.1. Zsirtartalmi kovetelmények

2.3.1.1. Savanyu tejkészitmények

A B C

1. Zsirfokozat Zsirtartalom, % (m/m)
2. | Zsiros savanyu tejkészitmény legalabb 5,0

3. kevesebb mint 10,0

4. | Savanyt tejkészitmény legaldbb 3,0

5. kevesebb mint 5,0

6. | Zsirszegény savanyu tejkészitmény kevesebb mint 3,0

7. tobb mint 0,5

8. | Sovany savanyu tejkészitmény legfeljebb 0,5

2.3.1.2. Savanyu tejszinkészitmények

A B C
1. Zsirfokozat Zsirtartalom, %
(m/m)
2. |Zsiros savanyu tejszinkészitmény | legalabb 30
3. |Savanyu tejszinkészitmény legalabb 18
4. kevesebb mint | 30
S. |Félzsiros savanyu | kevesebb mint | 18
6. |tejszinkészitmény legalabb 10




2.3.2. Kémiai és mikrobiologiai kovetelmények

A B C D
1. Jellemz6 Savanyu tejek, a kefir Kefir Tejfol
kivételével
2. | Zsirmentes szarazanyag- - - 5,9
tartalom, legalabb, % (m/m)
3. |Fehérjetartalom a zsirmentes 34,0
szarazanyagban, legalabb, %
(m/m)
4. | Savfok, SH® - - 25-40
5. | Kultarabol szarmazd 107 107 10°
tejsavbaktériumok szama,
legalabb, élocsira/g
6. | Kultarabol szarmazo éleszték - 104 -
szama, legalabb, ¢locsira/g

2.3.2.1. Félzsiros tejfol esetén a zsirmentes szarazanyag-tartalom legalabb 6,4% (m/m).
2.3.2.2. Az él6 csiraszam legfeljebb egy nagysagrenddel (10™!) lehet kevesebb a tablazatban
megadott értékeknél, amely eltérés magéaban foglalja a mérési bizonytalansagot is.

2.3.2.3. Ha a termék jelolésén mikrobat vagy mikrobacsoportot tiintetnek fel, példaul
,Lactobacillus acidophilus”, ,,Bifidobacterium”, ,,L.casei”, ,,LA-5", ,,BB-12”, a megnevezett,
¢l6, aktiv mikroba vagy mikrobacsoport mennyisége a termék mindségmegdrzeési idejének
végéig legalabb 10° éldcsira/g kell, hogy legyen.

2.3.24. A 2.1.2. és a 2.1.4. pont szerinti termékek esetében a kovetelmények az egyszeri
savanyu termékhdnyadra vonatkoznak az izesitd- €és egyéb anyagok hozzaadasa el6tt.

2.3.2.5. A 2.1.3. és a2.1.4. pont szerinti termékekre az éldcsira-eldirasok nem vonatkoznak.

2.3.3. Erzékszervi kovetelmények

A B C
1. Natur savanyu tej- és [zesitett savanyt tej- és
tejszinkészitmény tejszinkészitmény
2. | Kiils6 Egyenletesen  csontfehér  szind,|Egyenletes, a termék jellegének
felf6l6zod éstd]l mentes. megfeleld szint, felf6lozédéstol és
savokivalastol mentes, darabos

izesitdanyagok felhasznélasakor az
alvadékban a darabok lathatok,
habositas esetén a habszerkezet
érzékelhetd.

3. | Allomany A majas alvadék egynemii, a|Higan vagy kozepesen siirin folyo
csomagoloeszkdz faldhoz jol tapado,|vagy habszerkezetii, felf616z6déstol és

felfolozodéstol és  savokivalastol | savokivalastol mentes, darabos
mentes, Osszekeverés utan sima, sirlin | izesitbanyagok  hasznalatakor  az
vagy higan folyo6.| alvadékban a darabok érzékelhetdk.

A habart alvadék  egynemd,
felfolozodéstdl és  savokivalastol
mentes, sima, slirlin vagy higan folyo.

4. |Szag Kellemesen savanykads, a termék|Kellemesen savanykas, a hasznalt
jellegének megfelelden aromas. kultirara és az izesitanyagra vagy az

aromara jellemzo.
5. |iz Kellemesen savanykas, a termék|Kellemes savanykas-édeskés vagy -




jellegének megfeleléen zamatos. s6s, a hasznalt kultGrdra ¢&s

jellemzo.

az

izesitbanyagra vagy az aromara

2.4. Jelolés

2.4.1. Megnevezes

2.4.1.1. A ,joghurt”, a , kefir”, az ,,aludttej”, az ,,acidofilusz tej” és a ,,tejfol” név a 2.1.1. pont
szerinti termékekre, valamint a 2.1.2. pont kdvetelményeinek is megfeleld izesitett valtozatai
megnevezésében hasznalhato.

2.4.1.2. Nem ¢l6floras termékek esetében a termék megnevezésében a,,savanyu tejkészitmény”
vagy ,,savanyu tejszinkészitmény” szokapcsolatot kell feltiintetni.

2.4.2. Egyéb jelolés

2.4.2.1. Fel kell tiintetni a termék 2.3. pont szerinti zsirfokozatat, ha az sovany, zsirszegény,
félzsiros vagy zsiros. A 2.1.2. és a 2.1.4. pont szerinti termékek esetén a zsirfokozatot a nattr
termékhanyadra vonatkoztatva kell megadni.

2.4.2.2. Savanyu tejkészitmények esetében a megnevezés részeként vagy ahhoz kapcsolédodan
feltlintethetd a termék zsirtartalma tomegszazalékban, példaul ,,JJoghurt 1,5%”, ,,Joghurt 1,5%
zsirtartalommal”. A jelolésen feltiintetett zsirtartalomérték és az ellendrzések soran mért érték
kiilonbsége a mérési bizonytalansagot is beleértve +/—0,3% lehet, azonban a termék zsirtartalma
a zsirfokozatnak megfelel6 minimum és maximum értékeket nem lépheti at.

2.4.2.3. Savanyu tejszinkészitmények esetében a megnevezeés részeként vagy a megnevezéshez
kapcsolodoan jelezni kell a termék zsirtartalmat tomegszéazalékban, példaul ,,Tejfol 20%”,
»1ejfol 20% zsirtartalommal”. A jelolésen feltiintetett zsirtartalomérték és az ellendrzések
soran mért érték kiilonbsége a mérési bizonytalansagot is beleértve +/—1,5% lehet, azonban a
termék zsirtartalma a zsirfokozatnak megfeleld6 minimum és maximum értékeket nem 1épheti
at.

2.4.2.4. Jelezni kell a csomagolason a nem €16floras termékek esetén a mikrobapusztito eljarast,
példéaul utéhokezelést, illetve ha a termék allagat jelentésen befolyasold egyéb fizikai kezelést,
példaul habositast is alkalmaztak.

2.4.2.5. Az ,¢lofloras” kifejezés a 2.1.1. és a 2.1.2. pont szerinti termékekre hasznalhato.”




